GARDENER'S
N OSH

FOOD | BEVERAGE




nosh:

ORIGIN
Early 20th century used as a noun meaning a restaurant /
a nosh house.

MEANING
To snack between meals or to eat food enthusiastically.
NOUN
A nosh Snack {m}
Happchen {n}
VERB
fo nosh futtern [ugs.]
schnabulieren [ugs.]
PHRASES
to nosh on sth. etwas naschen
nosh-up Fresserei {f};
Schmaus {m} [ugs.]
tfo have a little nosh einen Happen zu sich nehmen

tfo have a good nosh-up  zuschlagen [ugs.] [beim Essen]



good

to know:

IT'S ALL ABOUT THE GARDENER - SINCE 2018.

Unser Team besteht mittlerweile aus 30 Mitarbeiter:innen, einschlieBlich
Service, Bar, Kiche und Verwaltung. Wir bieten zudem Ausbildungen in
den Bereichen Kiche und BUromanagement an.

Ein weiterer Betrieb von uns ist ,,another milk", ein Coffee-To-Go-Konzept,
das sich direkt in der Calwer Passage befindet.

Seit Beginn arbeiten wir eng mit der Familienb&ckerei Frank zusammen und
haben gemeinsam unser Brioche-Brot entwickelt. Unsere 10.000 (!) frischen
Bio-Eier beziehen wir monatlich von Transgourmet.

Mehrmals wéchentlich werden wir von der Firma Staiger mit frischem Obst
und Gemuse direkt vom GroBmarkt beliefert.

Unsere Gewdlrze, einschlieBlich Matcha, stammen gréBtenteils von GewUrz-
mayer, einem Familienbetrieb aus Stuttgart, der auch einen Stand in der
Stuttgarter Markthalle hat - definitiv einen Besuch wert.

Die Kaffee- und Espressobohnen, die wir verwenden, kommen von Varesina
Caffe. Die familiengefUhrte Kaffeerdsterei Varesina hat eine jahrhundertealte
Tradition und befindet sich in der italienischen Stadt Varese.

Unser Jahresverbrauch an Kaffeebohnen liegt bei etwa einer Tonne.

Besonders stolz sind wir auf unsere Teeauswahl, die eine kleine, exquisite
Auswahl von TWG Tees umfasst, einer Teefirma aus Singapur, die auch in
infernationalen Hotels vertreten ist.

Alle anderen Getrdnke beziehen wir von Klaus & Klaus.

Wir legen groBen Wert darauf, auf Convenience-Produkte zu verzichten und

alles selbst herzustellen. Chai-Tee, Sauce Hollandaise, hausgemachter Eistee,
Hummus, Cremes, etc. werden in unserem Befrieb hergestellt. Lediglich Sour

Cream, sUBe Aufstriche wie Nutella, usw., kaufen wir zu.



IN EGGS WE TRUST

EGGS BENEDICT 125615 a.c. g 18,9 €
zwei pochierte Eier auf Turkey Bacon, frischem Babyspinat und einer himmlisch

hausgemachten Sauce Hollandaise, serviert mit goldbraunem Brioche, hellem Bauern-

oder Vollkornbrot.

Tipp: Keiner kann mit Eiern so gut wie der Gértner. Besonders stolz sind wir auf die Bio-Eier aus der

Region und unsere Kreation a la Benedict. Keep on noshing!

EGGS HEMINGWAY @.c.dg 18,9 €
zwei pochierte Eier auf RGucherlachs, frischem Babyspinat und einer himmlisch

hausgemachten Sauce Hollandaise, serviert mit goldbraunem Brioche, hellem Bauern-

oder Vollkornbrot.

POACHED EGGS @< ¢ 17,9 €
zwei pochierte Eier auf goldbraunem Brioche, hellem Bauern- oder Vollkornbrot, serviert

mit frischer, hausgemachter Avocado-Creme und filigranem Gartner-Schnickschnack.

EGG WHITE OMELET @ < ¢ 16,5 €
Omelett aus dem EiweiB von vier Eiern, gefUllt mit Babyspinat und cremigem Schafskdse,

dazu goldbraunes Brioche, helles Bauern- oder Vollkornbrot und Butter.

STAY CLASSY AND OMELET @< ¢ 14 €
klassisches Omelett aus drei Eiern mit goldbraunem Brioche, hellem Bauern- oder

Vollkornbrot und Butter.

SOOO FLUFFY SCRAMBLED EGGS @ <9 14 €
klassisches RUhrei aus drei Eiern mit goldbraunem Brioche, hellem Bauern- oder Vollkornbrot

und Butter.

EGG EXTRAS

zu allen Eierspeisen servieren wir unseren Gasten gerne folgende Exiras: ADD AN
Bacon'2%¢154,5 oder Turkey Bacon! 25415 4,5 / Tomaten 3,5 / K&se ¢ 3,5 / EXTRA

Schafsk&se ¢ 4,5 / Sucuk"25615 4,5 / Pilze 3,5
Schnittlauch for free

Tipp: Alle Eierspeisen auf Wunsch gerne mit glutenfreiem Brot!




SALTY BRUNCH SPECIALS

GRILLED CHEESE SANDWICH CLASSIC fi k! 155 €
Brioche-Scheiben geflllt mit zart schmelzendem Kd&se und Frischkdse, von beiden Seiten mit

feiner Butter bestrichen und gegrillt. Begleitet von Zitronen-Mayo.

Side Chick: Add Fries +4

GRILLED CHEESE SANDWICH TURKEY BACON ' 2.5 615 fi k1 15,5 €
Brioche-Scheiben gefUllt mit zart schmelzendem Kdse und knusprigem Turkey Bacon,

Frischkdse, von beiden Seiten mit feiner Butter bestrichen und gegrillt.

Begleitet von Zitronen-Mayo.

Side Chick: Add Fries +4

AVOCADO CLASSIC® @ 15,5 €
knackiges Vollkornbrot belegt mit Avocado und knackigen Kirschtomaten,

getoppt mit Chili-Flocken, Limetten und Wassermelonen-Rettich.

Add a Sunny Side Up Eggc© if you like +2,5

BREAKFAST BURRITO BACON 25 6.15.a.¢c. g 18,9 €
Weizenftortilla gefullt mit RUhrei, Bacon, Babyspinat und Schafskdse, Uberbacken mit

Cheddar, garniert mit homemade Salsa, Avocado und Sour Cream.

Or make it veggie without Bacon

Side Chick: Add Fries +4

BREAKFAST BOWL® ©¢ 17,9 €
FrohstUcks-Bowl wahlweise mit Omelett oder pochierten Eiern, frischer Avocado, Babyspinat,

Tomaten, Pilzen, Quinoa, Radieschen und einer warm schmelzenden Ké&sesauce.

EGG ‘N‘ CHEESY 34 a.¢cg 16,5 €

Croissant gefUllt mit marokkanischem Auberginen-Ragout, dazu zwei pochierte Eier und
frischer Rucola, getoppt mit einer warm schmelzenden K&sesauce.

HEALTHY HABIT SALADSTYLE

BREAKFAST SALAD @ 9! B1G 14,5 €
Salat mit Babyspinat, frischer Avocado, Tomaten, cremigem Schafskdse, schwarzem Sl\?P\}LL

Sesam und zwei Scheiben Vollkornbrot. Serviert mit Granatapfel-Olivendl-Dressing. 9.5€
LEGENDARY CAESAR SALAD® 5. c.g.km 18,9 €

der Klassiker aus knackigem Romanasalat mit goldbraun gebratenen, glutenfreien Brot-
wurfeln, Parmesansp&nen und wuirzigem Dressing. Bei uns mit zarter Maispoulardenbrust.
Or make it veggie with Planted Chicken




STARTERS

PUMPKIN SOUP ® ® b 9.9 €
hausgemachte Kirbissuppe mit Kirbiskernsdl, Petersiliendl, glutenfreien Croutons und einem

fluffigen Schaum aus Mandelmilch.

Add Mozzarella ¢ +4,5

MIXED TOMATO CAPRESE ©¢9 13,5 €
Mix aus bunten Tomaten, BUffelmozzarella und hausgemachtem Basilikum-Pesto.

FOR ME, MYSELF AND |

HUMMUS @ @ h! 9.9 €
hausgemachter Hummus nach paléstinensischem Familienrezept,

serviert mit glutenfreiem Brot.

BEETROOT HUMMUS © ® ! 9.9 €
hausgemachter Hummus mit Rote Bete verfeinert, serviert mit glutenfreiem Brot.

ZAALOUK@® @34 9.9 €
abgekUhltes Auberginen-Ragout marokkanischer Art — perfekt zum Dippen

mit glutenfreiem Brot.

CAUL'FLOWER WlNGS 2,3,4,515,10,16,17,18,19,20,a,c,f,1 ‘I 1,5 €
Blumenkohl-Réschen in Panko Paniermehl gewdlzt und frittiert, serviert mit

Sweet-Chili-Sauce.

MARINARA MEATBALLS 1016 a.fi 11,5€
vegane Hackfleisch-Bdllchen in hausgemachter Tomatensauce,

serviert mit glutenfreiem Brot.

QUESADILLA %35 10.acg9 85¢€
Weizentortilla gefullt mit Cheddar und Schnittlauch an leckerem Sweet-Potato-Mayo Dip.

Add Jalapenos

CRISPY PARMESAN FRIES® 5 9 11,5€
knusprige Kartoffelfritten, getoppt mit frischem Parmesan. Serviert mit Rote Bete-Triffel-Mayo.

Add Truffle +8

CHILI CHEESE FRIES %35 109 11,5€
knusprige Kartoffelfritten, getoppt mit einer warm schmelzenden Kasesauce und Jalapenos.

NOSHI BREAD ¢ 15€

im Ofen gebackene Pinsa, bestrichen mit Frischkdse, Basilikum-Pesto, Stracciatella vom
BUffelmozzarella.
Add Truffle +8




TGN SIGNATURE NOSHES

ROASTED SWEET POTATO & WILD WILD WILD BROKKOLI ®¢

gerostete SUBkartoffel mit wildem Brokkoli und Burrata,
mariniert mit Olivendl und Limonensalz.
Add Chicken +6,5

16,9 €

SPAGHETTI MARINARA MEATBALLS @ @ a.i-f.c.10.16

frische Spaghetti mit veganen Hackfleisch-Ballichen in hausgemachter Tomatensauce.
Add Parmesan ¢ +2,5

15,9 €

WHITE PLANT BASED BOLOGNESE PASTA ® of

Pasta in Muschelform mit pflanzlichem Hackfleisch, veganer Sahne, veganem Frischkdse
und wildem Brokkoli.

Add Parmesan ¢ +2,5

18,9 €

FRESH PARMESAN FETTUCCINE @< ¢

frische Fettuccine aus dem Parmesanlaib.
Add Truffle +8 / Add Chicken +6,5

16,9 €

PUMPKIN FETTUCCINE @ < ¢

frische Fettuccine mit KUrbis-Pesto und Parmesan.
Or make it gluten free: change to gluten free Pasta

16,9 €

RAINBOW BUDDHA BOWL® 5 10.e.h

kunterbunte Bowl mit Glasnudeln, GemuUse wie Zucchini, Paprika, Karotten, Pilzen,
Koriander, Chili und wirzigem Erdnussbutter-Dressing.

Add Chicken +6,5 or Planted Chicken +5,5

15,9 €




SWEETS FOR OUR SWEETS

PLAIN SUGAR CROFFLE 23 4.510.11. 15,16, a,g. h. e 6,9 €
Croissant aus dem Waffeleisen mit Puderzucker.

Add Nutella 7102 ¢9h +3 5

BIRCHER MUESLI® @10.15.0.h 10,9 €
ein Original anders zubereitet: Uber Nacht eingeweichte, glutenfreie B(;‘C{ 4.5 €
Haferflocken serviert mit geraspeltem Apfel, Rosinen und knackigen SMALL ’
NUssen, getoppt mit Frichten und gesUBt mit Ahornsirup.

VEGAN PORRIDGE@ ®10.9.h 12,9 €
selbstgemachter, glutenfreier Haferbrei mit Mandelmilch, Blaubeeren, Banane,

Kokosraspel, Chiasamen, Dattelsirup und Zimt.

DEEP FRIED SNICKERS 23 4.5.9.10.15,a.c. e, h, g f 79¢€
Klingt merkwUrdig, schmeckt sensationell: unser frittiertes Zuckerbdmbchen!

Ja, es ist wirklich ein richtig echtes und frittiertes Snickers.

GLUTEN FREE WAFFLE® 10.¢ 9.9 €
Waffel aus glutenfreiem Teig, getoppt mit Puderzucker und serviert

mit 3 Toppings deiner Wahl:

Nutellg? 0@ 9h / Karamelsauce / Smarties ¢ / Mini Marshmallows / Krokant

jedes weitere Topping: 0,5

CAKE & CO 4,9 €
wechselnde Kuchen und andere siBe Noshes. Frag einfach unsere Gdartner, was es heute

Besonderes gibt!

LOTUS BANANA FRENCH TOAST 5 10.15.c. g 15,9 €
zwei Scheiben Brioche in Ei, Sahne, Zimt und Milch getaucht, hei ausgebacken.

Serviert mit Ahornsirup, getoppt mit Puderzucker, Lotuscreme und Bananen.

KISS THE FRENCH NUTELLA TOASTS 0. 15.c.a.h 16,9 €
zwei Scheiben Brioche in Ei, Sahne, Zimt und Milch getaucht, mit Nutella geflllt, hei

ausgebacken, serviert mit Ahornsirup, getoppt mit Puderzucker und FrGchten der Saison.

VEGAN & GLUTEN FREE PANCAKES @ @ 10.h.1 16,9 €
mit glutenfreien Haferflocken, Kokosdl, Chiasamen und Banane im Teig, frisch gebacken

sowie geschichtet mit Bananenpiree, Puderzucker und Ahornsirup.

I'M BLUEBERRY DA-BA-DEE DA-BA-DAA PANCAKES 23 10.a.c.g 16,9 €

fluffiger Turm aus drei frisch gebackenen Pancakes, an homemade Blaubeerkompoftt,
getoppt mit Puderzucker und mit Ahornsirup serviert.




TGN FAVORITE SWEETS

VEGAN CHEESECAKE WITH SALTED CARAMEL FUDGE®@ ® 'o.h 11,5€

fluffige Cashew-Masse auf saffigem Macadamia-Crumble-Boden, gekrédnt mit einem
flussigen Salted-Caramel-Topping.

FRENCH TOAST AND PANCAKES EXTRAS N
DA

FrGchte der Saison 4,5 / Sahne ¢ 2,5 / Banane 2,5 / Nutella? '0e¢ o3 5/ AEDXTRA
Bacon 254615 4,5 oder Turkey Bacon ' 25415 4,5 / Haselnusscreme ?- 10-@.¢.a.h 3 §

ADD SOME BASICS

BAKERY

Croissant 349 2,9 €
2 Scheiben Brioche © ¢ 2,9¢€
2 Scheiben helles Bauernbrot @ 2,9 €
2 Scheiben knackiges Vollkornbrot @ 2,9¢€
3 Scheiben glutenfreies Brot 2,9 €
SALTY

Buttere 25¢€
Frischkése ¢ 25€
Schafskése 9 45 ¢€
1/2 Avocado 4€
Bio R&ucherlachs ¢ 55¢€
SWEET

Nutellg ? 10-a-e.a.h 35€
Honig 3€
Konfitire 3€
Haselnusscreme % 10-a.e.g.h 3€
Frag den diensthabenden Gdrtner gerne nach deiner Lieblingssorte.

OVAL

Spiegeleic© 29¢€
pochiertes Ei°© 25¢€

@ glutenfrei @ vegan *saisonale Preisanpassungen moglich.

ZUSATZSTOFFE 1) mit Nitritpdkelsalz 2) mit Farbstoff 3) mit Konservierungsstoff 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwefelt

7) geschwdrzt 8) gewachst 9) mit Phosphat 10) mit SUBungsmittel 11) mit Chinin 12) mit Koffein 13) mit Teein 14) mit Taurin 15) mit Aroma 16) mit Ascorbinséure
ALLERGENE a) glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme) b) Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse c) Eier und Eierzeugnisse d) Fisch und Fischerzeugnisse e) ErdnUsse und Erdnusserzeugnisse f) Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse

g) Milch und Milcherzeugnisse h) Schalenfrichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse, CashewnUsse, PecanUsse, ParanUsse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnisse) i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse k) Senf und Senferzeugnisse 1) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

m) Schwefeldioxid und Sulphite n) Lupinen und Lupinenerzeugnisse o) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse



HOT

COFFEE

Espresso 2 2,5€
Espresso Macchiato %9 2,8¢€
Espresso Doppio 12 4,5 €
Espresso Doppio Macchiato'?¢ 49 €
Cortado %9 3,9€
Cappuccino %9 4,5 €
Cafe Crema '? 35€
Latte Macchiato 129 4,5 €
Milchkaffee 29 45€
Americano 2 3,0€
Matcha Latte (Hot or Iced) % ¢ 6,5€
Matchatee, Mandelmilch und Macadamiasirup

Iced Coffee 2.9 59¢€
Milch, Milchschaum, garniert mit Orangenzeste

TIPP: ALLE KAFFEESPEZIALITATEN AUCH ALS DECAF MOGLICH

Lactosefreie Milch¢ 0 / Hafermilch @ 1

Mandelmilch™ 1 / Sojamilch 0,5

CHOCOLATE

Hot Chocolate 5109 4,5 €
Hot Chocolate mit Sahne on top %109 4,9 €
MOROCCAN MINT TEA 0. 13 49 €
ein K&dnnchen original marokkanischer Schwarztee mit frischer Minze und mit Zucker gesUBt. p.P.
Gerne servieren wir diesen Tee des Hauses auch ungesUBt.

SPICY GINGER TEA 55€
frisch aufgebrUhter Ingwertee

FRESH MINT TEA 55€
eine Tasse gartenfrischer Minze mit Zitrone und gerne auch mit Honig serviert.

HOMEMADE CHAI TEA ™0 139 6,5¢€

der wohltuende Schwarztee-Klassiker mit kdstlichen GewUrzen wie Kardamon, Zimt, Nelke
und Orangenzeste. Serviert mit Milch und je nach Geschmack gesUBt oder ungesUBt.




TWG TEA

CHAMOMILE ™3 4,9 €
Diese seltenen KamillenblUten sind sanft und beruhigend, haben ein reichhaltiges
Honigaroma und ergeben eine goldene Tasse.
ae ROYAL DARJEELING 213 4,9 €
Der Konig der indischen Tees. Dieser bemerkenswerte Schwarztee aus erster Pflickung
(,First Flush*) hat einen unvergleichlich reichen Duft und enfwickelt das Aroma reifer
Aprikosen. Ein ausgezeichneter Tee fUr den Tag.
gg/ FRENCH EARL GREY TEA 213 4,9 €
Eine wohlriechende Variante des Klassikers. Dieser schwarze Tee ist neben dem berGhmten
Bergamotte-Aroma mit feinen ZitrusfrGchten und franzésischer Kornblume versetzt.
%o SILVER MOON TEA 213 4,9 €
Eine Mischung verschiedener griner Tees, begleitet von einem Bouquet sonnengereifter
Beeren. Mit einem Hauch von Vanille und lieblichen GewduUrzen. Ein Tee fur besondere
Momente.

o PARIS SINGAPORE %13 4,9 €

Eine harmonische Mischung aus grinem Tee mit roten Frochten und KirschblUten
- sinnlich und sUB.

JASMINE QUEEN TEA '2.13 4,9 €
Reiner Grintee mit betérenden Aromen der Yasminblume. Eine klassische Mischung mit
sanftem Yasmin-Duft und einem Abschluss gekrént von behutsam fruchtigen Aromen.
Ws CREME CARAMEL TEA '2 13 49¢€

Roter Tee aus SUdafrika veredelt mit sGBen franzésischen GewUrzen. Ein Tee, der einem
Dessert gleicht. Die angenehme SUBe eignet sich perfekt als Begleitung fur siBe und salzige
Speisen.




SOFTS

HOMEMADE ICE TEA 1213

cold and unsweetened

0.4L

55¢€

INFUSED DETOX WATER

daily specials!

0.4L

55¢€

CELERY JUICE |

for glowy skin

02L

65¢€

GINGER APPLE SHOT

for your daily energy boost

0.1L

35€

FRESHLY PRESSED ORANGE JUICE
frisch gepresster Orangensaft aus den sonnigsten Orangen

0.2L

59€

SOFTS

Coca Cola / Light / Zero 29 10.11.12
Mezzo Mix 2 9-10.11.12

Fanta 29 1011

Sprﬁe 2,9.10, 11

Als Filler zum Longdrink 2,5

02L

3.5€

PROVIANT
Schorle: Apfel / Kirsche-Granatapfel / Maracuja-Orange

Limonade: Rhabarber / Zitrone-Ingwer

0,33L

4,5¢€

RICHARD’'S SUN ICED TEA ' 1415.1¢
Lemon / Peach / Pomegranate / Blueberry / Acai & Lime /

Watermelon & Pineapple

0,33L

4,5€

JUICES
Orangensaft / Apfelsaft naturtrib
Maracujanektar / Johannisbeernektar

Kirschnektar / Tomatensaft / Ananassaft

0.2L

3€

JUICE SPRITZER

dein Lieblingssaft als Schorle

0.3L

4¢€

SCHWEPPES MIXER?2 7 1. 15

Dry Tonic / Ginger Beer / Ginger Ale / Bitter Lemon / Wild Berry

0.2L

3.5€

RED BULL 2 12 14,15

0.25L

4,5€

TEINACHER GOURMET

classic / naturell

0.75L

72¢€

WATER
Soda / Still

0.4L

3.8€




APERITIF

HUGO 0. 1¢ 92€

Holundersirup, Prosecco, Soda, Limette, Minze

APEROL SPRITZ 2511 9.2€

Aperol, Prosecco, Soda

LILLET VIVE4 ™. m 9.2€

Lillet Blanc, Schweppes Dry Tonic

LILLET WILD BERRY 4 1. 15 m 9.2€

Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry

SPARKLING

GRATIEN & MEYER CREMANT DE LOIRE DIADEM ROSE 0.1L 85¢€
btl 42 €

PROSECCO MIONETTO EXTRA DRY 01L 65€

PROSECCO MIONETTO EXTRA DRY btl 35€

CHAMPAGNER RUINART BLANC DE BLANCS btl 125 €

CHAMPAGNER RUINART ROSE btl 160 €

CHAMPAGNER LAURENT PERRIER ROSE btl 125 €

CHAMPAGNER LAURENT PERRIER BRUT btl 90 €

BEER

KROMBACHER VOM FASS, HELL/EXPORT® 0.3L 3.9€

STARNBERGER, HELL/EXPORT® 0.5L 49 €

KROMBACHER PILS ALKOHOLFREI © 0,33L 3.5€

KROMBACHER VOM FASS, WEIZEN 0.5L 4,9 €

RADLER 0.3L 3.9€




WINE

WHITE

Weinschorle 02L 6€
Plaimont 02L 8 €
Name: Fleur de d'Artagnan Blanc bl 28 €
Rebsorten: Cuvée Combard & Ugni Blanc

Josef Rosch 02L 85¢€
Name: Hauptsache Riesling ol 32€
Rebsorte: Riesling

Ca dei Frati 02L 11€
Name: Lugana bfl 39 €
Rebsorte: Trebbiano

Boschendal 02L 10 €
Name: 1685 Chardonnay bt 38 €
Rebsorte: Chardonnay

ROSE

Plaimont 0,2L 8 €
Name: Fleur de d‘Artagnan Rosé ol 28 €
Rebsorten: Grenache

Miraval Coétes de Provence

Name: Miraval bl 45 €
Rebsorten: Cinsault, Grenache, Syrah, Rolle

RED

Cantine Francesco Minini spA 0,2L 9€
Name: Piane del Levante ot 30 €
Rebsorten: Primitivo

Bodegas Beronia 0,2L 12 €
Name: Beronia Crianza bl 39 €
Rebsorte: Tempranillo / Garnacha / Mazuelo

Gérard Bertrand 02L 17 €
Name: Réserve Spéciale Merlot bl 45 €
Rebsorten: Merlot

THE GARDENER'S ZIEGLER VERSCHIEDENE BRANDE 4 cl 9€




COCKTAILS

HERBAL

Gin Basil Smash "

Tanqueray, Zuckersirup, Zitronensaft, Basilikum

Sloe Gin Basil Smash %1

Monkey 47 Sloe Gin, Creme de MUre, Zuckersirup, Basilikum, Zitronensaft

12,9 €

15 €

BREAKY LOVERS

Bloody Mary 2 3 561015
Ketel One Vodka, Tomatensaft, Tabasco, Worcestershire Sauce, Limettensaft

Mimosa 3 *

Cointreau, Orangensaft, Crémant Rose

9.9 €

9.9 €

Tipp: Ein kultiviertes Frihstiick a la TGN? Tomatensaft gegen Bloody Mary tauschen!

MORE SCHWEPPES

Pimms No.1 Cup 27 11.15

Pimms No1, Gurke, Minze, Ginger Ale

Talisker Skye Rider

Talisker Skye, Ahornsirup, Zitronensaft, Gingerbeer

8,9¢€

12,9 €

NOSH CLASSICS

Mojito 2 10

Pampero Anniversario, Zuckersirup, Limettensaft, Minze, Soda, Angostura

Cosmopolitan 215 1¢

Ketel One Vodka, Cointreau, Limettensaft, Cranberrynektar, Lime Juice

Moscow Mule
Ketel One Vodka, Limettensaft, Gurke, Ginger Beer, Zuckersirup

London Mule

Tanqgueray, Limettensaft, Gurke, Ginger Beer, Zuckersirup

Negroni2 .15

Campari, Tanqueray, Antica Formula, Orange

12 €

12 €

12 €

12 €

11€




COCKTAILS

MORE NOSH CLASSICS

Whiskey Sour 12,9 €
Bulleit Bourbon, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss (optional)

Caipirinha ° 11,9 €
Cachacga, Limettensaft, Rohrzucker

Sex on the Beach23 51015 10,9 €
Vodka, Peachtree, Cranberrynektar, Ananassaft

Long Island Ice Tea 2 121 14,9 €
Vodka, Rum, Gin, Tequila, Triple Sec, Cola, Zitronensaft

Mai Taij2 3 10.12.15 12,9 €
Rum, Limettensaft, Mandelsirup, Coinfreau

Aperol Sour 2310 10,5 €
Aperol, Limettensaft, Grapefruitsaft, Orangensaft, Zuckersirup

GREY GOOSE 4 cl 7€
RON BARCELO DORADO & BIANCO 5cl 7€
RON ZACAPA XO 4 cl 18,5 €
RON BARCELO IMPERIAL 5cl 10 €
BACARDI CUATRO 5cl 7€
BACARDI CARTA BLANCA 5cl 8 €




GIN

BOMBAY SAPPHIRE 4cl 7€
MONKEY 47 4cl 9.5€
MONKEY 47 SLOE GIN 4cl 10,5 €
HENDRICKS 4cl 85¢€
THE ILLUSIONIST 4cl 10€
GINSTR 4cl 9€
BROCKMANS 4cl 85¢€
RUBUS 4cl 9.5€
GIN MARE 4cl 9€
GIN SUL 4cl 10€
ROKU GIN 4cl 9.5€
FERDINAND'S SAAR DRY GIN 4cl 9€
MIXER

SCHWEPPES MIXER 2?1115 02L 35¢€
COLA O.A. SOFTDRINKS 02L 35¢€
SAFTE 0.2L 35€
RED BULL 2 121415 0,25L 4€




WHISKEY

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 4 cl 7€
BULLEIT STRAIGHT BOURBON 4 cl 6,5¢€
BULLEIT RYE BOURBON 4 cl 10 €
TALISKER 10Y SKYE 4 cl 11€
GLENKINCHIE LOWLAND 12Y 4 cl 11€
LAGAVULIN ISLAY 16Y 4 cl 14,9 €
DALWHINNIE HIGHLAND 15Y 4 cl 9.5€
THE MACALLAN 10 Y FINE TRIPLE CASK MATURED 2cl 10,5 €
ARDBERG 10 Y ISLAY SINGLE MALT 4 cl 10,5 €
HIBIKI SINGLE MALT 4 cl 10,5 €
COGNAC

HENNESSY FINE 4 cl 9€
HENNESSY XO 2cl 25€
BITTER

PIMM'S 2.11.15 4 cl 6€
RAMAZIZIOTTI 21115 4 cl 5€
FERNET BRANCA 211,15 4cl 65€
CAMPAR] 2115 4 cl 5€
APEROL 2115 4 cl 5€




LIQEUR

FRANGELICO %15 4 cl 5¢€

BAILEYS 21215 4 cl 5€

PASTIS 51 4cl 65€

COINTREAU 2% 4cl 55¢€

LILLET BLANC 4 cl 55¢€

VERMOUTH

MARTINI BIANCO 5cl 7€

TEQUILA

DON JULIO ANEJO 2 cl 8 €

DON JULIO REPOSADO 2 cl 12 €

GRAPPA

BERTA GRAPPA TRE SOLI TRE 2cl 12,5 €

NONINO GRAPPA 2 cl 6 €

ZUSATZSTOFFE 1) mit Nitritpdkelsalz 2) mit Farbstoff 3) mit Konservierungsstoff 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwefelt

7) geschwdarzt 8) gewachst 9) mit Phosphat 10) mit SGBungsmittel 11) mit Chinin 12) mit Koffein 13) mit Teein 14) mit Taurin 15) mit Aroma 16) mit Ascorbinséure
ALLERGENE a) glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme) b) Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse c) Eier und Eierzeugnisse d) Fisch und Fischerzeugnisse e) ErdnUsse und Erdnusserzeugnisse f) Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse

g) Milch und Milcherzeugnisse h) Schalenfrichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse, CashewnUsse, PecanUsse, ParanUsse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnusse) i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse k) Senf und Senferzeugnisse 1) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

m) Schwefeldioxid und Sulphite n) Lupinen und Lupinenerzeugnisse o) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse



STRAIGHT
OUTTA
CALWER.



