
15 €

15,9 €

Gerne gibt Ihnen unser Servicepersonal Auskunft zu Allergenen und Zutatenlisten.
Our service staff will be happy to provide you with information on allergens and
ingredient lists.

BREAKFAST BRUNCH 
LUNCH  

 

BRUNCHIN´THE NOSH WAY!
Eggs Hemingway
Drei pochierte Eier, Räucherlachs, Babyspinat, 
hausgemachte Sauce Hollandaise, Brot

Eggs Benedict 
Drei pochierte Eier, Bacon, Babyspinat, 
hausgemachte Sauce Hollandaise,  Brot

Eggs Istanbul
Drei pochierte Eier, Sucuk, hausgemachte Sauce Hollandaise, 
Babyspinat, Brot

Eggs Marrakech 

Drei pochierte Eier, Auberginen-Ragout, Petersilie, Harissa, Brot

Eggs Acapulco 

Drei pochierte Eier, frische Avocado, Koriander, Chili, Brot

Eggs Any Style

CHOOSE: scrambled eggs / Omelet / Sunny Side / pochierte Eier

All eggs served w/ bread & butter

Egg White Omelet 
Eiweiß-Omelett, Butter, Brot

French Omelet 
Omelett, Butter, Brot

Beef & Egg Moroccan Style 
Tafelspitz vom Rind, Eier, Butter, Brot 

Eggs Palestinian Style
Zwei pochierte Eier, hausgemachtes Hummus, Labneh, Tomaten, 
Gurken, Paprika, Chioggia Bete

Breaky Bowl
Wahlweise Omelett oder pochierte Eier mit Avocado, Babyspinat, 
Tomaten, Austernpilzen, Quinoa, Radieschen, hausgemachter Käsesauce 

SWEET DREAMS ARE MADE OF THE NOSH!
16,9 € 8,5 €

15,9 € 15,9 €

15,9 €
15,9 €

15,9 €

16,9 €

17,9 €

12,9 €

14,9 €

14,9 €

16,9 €

13,9 €

  

Pancakes Pistacchio
Hausgemachte Pancakes, Pistaziencreme

  

16,9 €

Pancakes Blueberry Mascarpone

15,9 €

15,9 €

11,9 €

15,9 €

11,9 €

 

15,5 €

 

9,9 €

 

ADD ANEXTRA

vegan glucose friendly meal gluten free

MO-FR 8-16 / SA-SO 9-16 

ADD EXTRAS
Bacon 4,5€ / ½ Avocado 4€ / Tomatoes 3€ / Parmesan 5€ /
Irish Cheddar 4€ / Oyster Mushrooms 5€ / Salmon 5,5€ / 
Labneh 4,5€ /Sucuk 4,5€ / Truffle Price per Day & Gramm 
Jam / Marmelade ask our staff 4€ / Nutella 3,5€ / bread 2,5€ / butter 3€

Bircher Muesli
Glutenfreie Haferflocken, Mandelmilch, Apfel,
Rosinen, Nüsse, Ahornsirup, Früchte der Saison

French Toast Berries
Brioche, Beeren der Saison, Ahornsirup

French Toast Nutella
Brioche, Nutella

French Toast Pistacchio
Brioche, Pistaziencreme

Pancakes Plain
Hausgemachte Pancakes, Ahornsirup, Puderzucker

Pancakes Nutella
Hausgemachte Pancakes, Nutella

17,9 €

16,9 €
Hausgemachte Pancakes, Blaubeerkompott, Mascarpone, Ahornsirup

Vegan & gluten free Pancakes Fresh Berries 
Hausgemachte, vegan und glutenfreie Pancakes, Beeren der Saison, 
Puderzucker, Ahornsirup

Bacon Breakfast Burrito 
Weizentortilla gefüllt mit Bacon, Rührei, Spinat, Avocado und Feta.

Veggie Breakfast Burrito 
Weizentortilla gefüllt mit Rührei, Spinat, Avocado und Feta.

Chicken Bao or Vegan Bao
3 Baos, frittiertes Hähnchen oder Austernpilze, Chili-Mayo, Koriander, Limette, 
Sweet-Chili-Sauce

Caesar Salad or Veggie Caesar Salad 
Maispoularde oder Planted Chicken, Romanasalat, Croutons, Parmesan

15,9 €

12,5 €

16 €

Vollkornbrot oder glutenfreies Brot auf Anfrage.
Ask for wholegrain or gluten free bread.

Crunchy Granola Yoghurt
Glutenfreies hausgemachtes Granola, Joghurt, Beeren der Saison

Cake & Co.
hausgemachte Kuchen ab 3,5 € / Natur Croissant 2,5 € / Pistazien Croissant 4,5 €

Wild Brokkoli, Sweet Potato
Wilder Brokkoli, Süßkartoffel, Olivenöl, Chili
ADD: Chicken +7 € / Vegan Chicken +6,5 € / Burrata +6 €

Pasta Parmesan
Frische Pasta in Parmesansauce.

Crispy Parmesan Fries 
Kartoffelfritten, Parmesan, hausgemachte Rote Bete-Trüffel-Mayo

ADD: Truffle Price per Day & Gramm

Palestinian Hummus 
Hausgemachtes Hummus, Sumac, mit  Brot oder glutenfreiem Brot 

Breakfast Bao
2 Baos, gefüllt mit Rührei, Bacon, Chilli-Mayo und Peperoni, serviert mit Käsesauce

15,9 €

Pancakes Fresh Berries
Hausgemachte Pancakes, Beeren der Saison, Puderzucker, Ahornsirup

15,9 €

ADD: Chicken +7 € / Vegan Chicken +6,5 € / + Truffle Price per Day & Gramm

Rainbow Buddha Bowl
 Bowl aus Glasnudeln, Zucchini, Paprika, Karotten, Pilzen, Koriander, Chili 
 und würzigem Erdnussbutter-Dressing. 

16,9 €

The Nosh Farmer’s Breakfast
In der Pfanne serviert: geraspelte Kartoffeln, gebacken mit Rührei, Cheddar, 
getoppt mit Paprika, Frühlingszwiebeln, Hot Sauce und Chili-Mayo.
ADD: (ONE INCLUDED) Bacon / Sucuk / Avocado

18,5 €



COLD
Homemade Ice Tea

SPARKLING
 

MOCKTAILS
Lil Vive

CHAMPAGNER
Perrier-Jouët

MARTINIS
 

COCKTAILS 
Hugo
Holundersirup, Mionetto, Soda, Limette, Minze 
Lillet Vive

HARD BOOZY
 

JUICES

SOFTS

Wasser
 

Orange Juice
 

Teinacher Eistee
 

Ginger Apple Shot
 

Red Bull

Thomas Henry Mixer
 

 

FRESH PRESSED JUICES

Celery Juice
 

Matcha Protein Shake 

Teinacher Genuss Limo
 

Antioxidant Detox Iced Tea
 

Mango goes Coconut Shake 

Strawberry Banana Shake 

NOSH & GO SHAKES Choose your milk!

Collagen & Protein Shake
 

0,2 L

0,2 L

0,3 L

0,3 L

0,2 L

0,1 L

0,3 L

0,3 L

0,3 L

0,3 L

0,5 L

0,2 L

0,33 L

0,33 L

0,3 L

0,25 L

0,2 L

0,33 L

3 €

5,9 €

6,9 €

7,8 €

6,5 €

6,5 €

4,5 €

4 €

4,5 €

3,5 €

7,5 €

2,5 €
2,8 €
4,5 €
4,9 €
3,9 €
4,8 €
3,8 €
4,8 €
5 €
4,5 €
3,0 €
5,5 €
6,8 €
6,8 €
0,5 €

5,5 €
5,5 €

4,9 €
4,9 €
4,9 €
4,9 €
4,9 €
4,9 €
4,9 € 

5,5 €

5,5 €

5,9 €

3,5 €

3,5 €

4,5 €

3,5 €

RED
Bodegas 
AlcondeSeleccion, Merlot, Tinto Navarra
Mandrarossa 
Costadune,Nerod’ Avol, Mandrarossa, Sizilien 

Amarone della Valpolicella DOCG

Grohsartig 
WeingutGroh, Weißburgunder,
Chardonnay, Rheinhessen

Boschendal
 

Poully Fumé
 

 

Perrier-Jouët 
Belle Epoque
Dom Pérignon 
Vintage Brut
Krug Grande Cuvée

Tignanello IGT 
Marchesi Antinori, Sangiovese, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Toskana
Châteauneuf-Du-Pape 
DomaineDu VieuxTélégraph, Grenache, Syrah,
Mourvèder, Cinsault, Rhône
Ornellaia Rosso Superiore DOC 
Bolgheri, CabernetSauvignon,Merlot,Petit Verdot,
Cabernet Franc

Mionetto Spritz
 

Grauer Burgunder 
AlexanderLaible,Baden 

Perrier-Jouët Rosé
 

 

Lil Wild Berry
 

Cherry Blossom 'Tini 
Kirschsaft,GingerBeerTonic, Limette 

Pineapple Mojito
 

Undone Not Gin Tonic
 

Mionetto Spumante 0,0%
 

ROSÉ
Maison St. Marguerite Syrah 
Grenache, Côtes de Provence
Fantastique Maison St. Marguerite Syrah 
Grenache, Côtes de Provence

KesslerHochgewächs Rosé

Allgäuer Büble Bayrisch Hell 

Chassagne Montrachet AOC 
Louis Jadot, Chardonnay, Burgund

Prosecco Mionetto Extra dry

Allgäuer Büble Bayrisch Weizen

Hofbräu Käpsele Helles

Jever Fun alkoholfrei

Kum Bier, Helles 

 

btl

btl

btl

btl.

0,1 L
btl

0,1 L
btl

0,1 L
btl

btl

0,1 L
0,7 L
1,5 L

0,1 L
0,7 L
0,7 L

0,7 L

0,1 L
0,7 L

0,7 L
1,5 L

0,1 L
0,7 L

0,1 L
0,7 L
0,7 L

0,7 L

0,7 L

0,1 L
0,375 L
0,7 L
1,5 L

0,1 L
0,7 L

0,1 L
0,3 L
0,5 L

0,5 L

0,33 L

0,33 L

0,3 L

8,5 €
40 €

7 €
35 €

7,5 €
39 €
79 €

8,5 €
42 €
79 €

2,5 €
4,5 €
5,9 €
5,9 €

4 €

3,5 €

4 €

9,5 €

9,5 €

9,5 €

9,5 €

9,5 €

9,5 €

9,5 €

139 €

7,5 €
49 €

79 €
149 €

8 €
39 €

8,5 €
42 €
115 €

239 €

179 €

450 €

13 €
85 €

130 €

299 €

350 €

450 €

8 €
24,5 €
40 €
89 €

8 €
39 €

Mojito
Rum, Zuckersirup, Limettensaft,
Minze, Soda, Angostura
Cosmopolitan

Mai Tai
 

Negroni
 

Mimosa
Cointreau,Orangensaft, Mionetto
Monkey Basil Smash

 

 

Caipirinha
 

Sex on the Beach

Aperol Sour
 

Bloody Mary
 

Whiskey Sour 
Makers Mark,Zitronensaft, Zuckersirup,
Eiweiß (optional)

Aperol Spritz
 

London Mule 
MonkeyGin,Limettensaft, Gurke, Ginger Beer,
Angostura

Moscow Mule 
Absolut Vodka,Limettensaft, Gurke,
Ginger Beer, Angostura

 

Monkey Tonic
 

French Martini
 

Vodka & More
 

Lychee Martini
 

Absolut Vodka 

Pornstar Martini
 

Lillet Wild Berry
 

Dirty Martini
 

Espresso Martini 
Absolut Vodka, Espresso, Kaffeelikör,
Zuckersirup
Martini High Ball

 

 

Tequila Clase Azul
 

Monkey Sloe Tonic
 

Cherry Aperol Sour
 

Long Island Ice Tea
 

Grey Goose Vodka

 

Monkey 47 Gin, Dry Gin

Limoncello Villa Massa Spritz
 

Monkey Sloe Gin Basil Smash
 

2 cl
0,7 L

4 cl
0,7 L
4 cl
0,7 L
4 cl
0,5 L

15 €

13 €

13 €

13 €

13 €

12 €

15 €

12 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

9,5 €

9,5 €

9,5 €

9,9 €

9,9 €

9,5 €

19 €
450 €

7 €
100 €
9 €
130 €
9 €
100 €

13,5 €

12,5 €

14,5 €

12,5 €

12,5 €

12,5 €

13,9 €

12,9 €

11,9 €

13,5 €

Blason Rosé

Grand Brut

vom Fass

vom Fass

for glowy skin

Matcha, Protein Powder

cold and unsweetened

for your daily energy boost

FRESH TEAS:
Choose: Ginger, Mint or Lemon
Homemade Moroccan Mint Tea

Espresso
Espresso Macchiato
Espresso Doppio
Espresso Doppio Macchiato
Cortado
Cappuccino
Café Crèma
Latte Macchiato
Flat White
Milchkaffee
Americano
Chocolate, classic or white
Matcha Latte
Hojicha Latte, gerösteter Matcha

Pfirsich,Zitrone,Wassermelone, Heidelbeere 

Teinacherclassic, natural

Coca Cola, Coca Cola Zero, Mezzo Mix, Fanta

Mirinda, Pepsi, 7up, Schwip Schwap 

Freshly squeezed orange juice from the sunniest oranges

Tonic Water, BotanicalTonic, Dry Tonic, Bitter Lemon, 
Spicy Ginger Beer, Ginger Ale, Pink Grapefruit, Wild Berry 

hausgemachter Eistee aus Bio Olivenblättertee und Zitrone

PAPER & TEA TEAS – alle in Bio Qualität
GRÜN 
In the mood for love – Jasminblüte, Grüntee (Frühlingsernte)
Bollywood – Minze, Mango, Grüner Chai 
Mighty Green - Sencha-Grüntee, Minze 
SCHWARZ 
Hunky Dory Breakfast – Mandel, Schwarztee, Vanille 
Muse – Kräftige Second-Flush Darjeeling 
FRUCHT
Pink Grashopper – Apfel, Waldbeere, Zimt 

For other teas, ask our staff.

CHAI TEA LATTE

hausgemachter Chai, Kardamom, Ingwer, 

Vaihinger: Maracujanektar, Apfelsaft naturtrüb, Orangensaft, 
Johannisbeernektar, Kirschnektar, Ananassaft 

TIP: ALL JUICES ALSO AVAILABLE AS SPRITZER

Limette-Minze,Zitrone,Rhabarber-Mirabelle, Mango-Maracuja-Orange

SWEET UP YOUR LIFE:
Sirupe: Vanille, Haselnuss, Macadamia, Caramel, ask for sugarfree options.

CHOOSE YOUR MILK:
Kuhmilch, Hafer, Mandel, Soja, Kokos, Laktosefrei

Alkoholfreier Spritz

Alkoholfreier Prosecco

Chardonnay,Südafrika 

Ca Dei Frati Trebbiano, Lombardei 

GuySaget,Sauvignon Blanc, Loire

Ananassaft, Kokosmilch, Grenadine

UndoneNotGin,Tonicofyour choice 

Masi,Costasera,Corvina,Rondenella,Molinara 
Venetien 

UndoneNotWineAperitif,Thomas Henry Dry Tonic

UndoneNotWineAperitif,Thomas Henry Wild Berry 

Reposado 40 %

Limoncello, Mionetto

Aperol,Mionetto, Soda 

Absolut Vodka,Litschi-Likör, 
Cointreau, Zitronensaft 

Absolut Vodka, Ananassaft, 
Chambord, Himbeere 

Absolut Vodka,Vermouth, Olive

MonkeyGin,Tonicof your Choice

Cachaça,Limettensaft, Rohrzucker 

LilletBlanc,Thomas Henry Dry Tonic

LilletBlanc,ThomasHenry Wild Berry 

Absolut Vodka,Rum,Monkey Gin, 
Tequila, Triple Sec, Cola, Zitronensaft 

AbsolutVodka,Tonic of your Choice 

Monkey47 SloeGin,CremedeMûre,
Zuckersirup, Basilikum, Zitronensaft

Absolut Vodka,frische Passionsfrucht, 
Mionetto, Vanille

AbsolutVodka, Tomatensaft, Tabasco, 
Worcestershire Sauce, Limettensaft

Monkey Gin,Vermouth, Thomas Henry 
Botanical Tonic

MonkeySloeGin,Tonicof your Choice

AbsolutVodka,Cointreau, Limettensaft, 
Cranberrynektar

Aperol,Kirschsaft,Zitronensaft, Zuckersirup

Rum,Limettensaft, Mandelsirup, Cointreau

AbsolutVodka,Peachtree, Cranberrynektar, 
Ananassaft

Aperol,Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup

MonkeyGin,Zuckersirup,Zitronensaft, Basilikum

Campari,Monkey Gin, Antica Formula, Orange

DRINKS 
HOT
COFFEE WINE

WHITE
Lugana 

Chooseyourmilk!

GOOD 
TO KNOW:

Unsere Kaffee-
bohnen beziehen wir von der Familien-Rösterei Varesina ausItalien, mit der wirbereits seit 2018 

zusammen-
arbeiten.

Alle
Getränke

können
hot oder iced

bestellt
werden

mit Milch. Süß oder ungesüßt.

BEER

Matcha Martini
Absolut Vodka, Matcha, Kokossirup

14 €

add Cream / Sahne + 0,5

6,5 €


